
 
 

Duo  de Canard  « foie gras et magret fumé» 18€ 

Pâté en croute de Lapin13€ 

Salade fraicheur13€  

Médaillon de noix Saint Jacque petit légumes craquants 15€ 

Escalopes de Foie gras chaude aux Fruits 20€ 

Cuisses de Grenouilles persillées18€ 

Poissons suivant arrivage17€ 

Fritures 12€ 

 Milles feuilles de poisson beurre blanc citronné16€ 

Entrecôte  de Veau sauce Morilles 17€ 

Magret de Canard au vinaigre de framboise16€ 

Suivant le temps de cuisson 10 à 15 mn d’attente 

Accompagné de gratin dauphinois ou pâtes fraîches 

Fromage blanc 4€ 
Plateau de Fromages7€ 

Dessert 6€ 
Prix net service compris rcs 40752133500015ape5610 


